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Wrocław dnia 05.05.2011 r. 

Do wszystkich wykonawców postępowania nr 1A/USŻP/DCZP/2010

Dot. : Przetarg nieograniczony na „usługi przygotowywania i dystrybucji posiłków wraz z dzierżawą pomieszczeń”
Wyjaśnienie treści SIWZ

„Dolnośląskie Centrum Zdrowia Psychicznego” sp. z o. o., ul. Wybrzeże J. C. Korzeniowskiego 18, 50 – 226 Wrocław, działając zgodnie z art. 38 ust. 2 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku – Prawo Zamówień Publicznych udziela wyjaśnień do SIWZ:
1. Prosimy o podanie obecnej stawki żywieniowej?

Odpowiedź: Zgodnie z Ustawą z dn. 6 września 2001 r o dostępie do informacji publicznej ww. informacja zostanie przekazana zgodnie z art. 10 ust. 1, art. 13 ust.1 i art. 14 ust.1.
2. Prosimy o podanie nazwy firmy, która obecnie świadczy usługę żywieniową?

Odpowiedź: „NIRO” Spółka z ograniczoną odpowiedzialnością.

3. Czy wykonawca dobrze rozumie, że posiłki będą dostarczane do kuchenek oddziałowych natomiast dystrybucja do łóżka pacjenta pozostaje po stronie szpitala?

Odpowiedź: Tak.

4. Prosimy o podanie liczby osób obecnie pracujących na kuchni?

Odpowiedź: Osoby pracujące w kuchni nie są pracownikami Zamawiającego. Zamawiający nie jest upoważniony do udzielania takich informacji.

5. Prosimy o podanie ilości miesięcznych zestawień wydawanych posiłków w rozbiciu na diety z ostatniego roku tj. od 04. 2010 do 03.2011.

Odpowiedź:
	Miesiąc
	Śniadanie
	Obiad
	Kolacja
	W tym diet

	IV 2010
	8107
	6397
	6228
	30

	V 2010
	8057
	6274
	6087
	48

	VI 2010
	8431
	6386
	6230
	33

	VII 2010
	9171
	7138
	6942
	36

	VIII 2010
	8606
	6939
	6767
	49

	IX 2010
	8570
	6858
	6686
	50

	X 2010
	9012
	7335
	7108
	34

	XI 2010
	8753
	6943
	6756
	48

	XII 2010
	8362
	6520
	6295
	32

	I 2011
	9107
	7308
	7192
	41

	II 2011
	9385
	7247
	7084
	44

	III 2011
	10440
	7872
	7717
	30


6. Prosimy o podanie zestawień kosztowych za media (gaz, prąd, ścieki itp.) za ostatni rok w rozbiciu miesięcznym?
Odpowiedź:
	
	
	IV/2010
	V/2010
	VI/2010

	
	
	Netto
	Vat
	Brutto
	Netto
	Vat
	Brutto
	Netto
	Vat
	Brutto

	1
	PRĄD
	142,26
	31,30
	173,56
	97,87
	21,53
	119,40
	851,09
	187,2
	1038,32

	2
	WODA
	 
	 
	 
	411,38
	28,80
	440,18
	 
	 
	 

	3
	GAZ
	2 292,60
	504,37
	2 796,97
	3 395,94
	747,11
	4 143,05
	8 914,50
	1961
	10 875,69

	
	
	 
	 
	 
	49,60
	10,91
	60,51
	91,25
	20,07
	111,32

	4
	TEL.
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 


	
	
	VII/2010
	VIII/2010
	IX/2010

	
	
	Netto
	Vat
	Brutto
	Netto
	Vat
	Brutto
	Netto
	Vat
	Brutto

	1
	PRĄD
	162,18
	35,68
	197,86
	143,00
	31,46
	174,46
	160,00
	35,2
	195,2

	2
	WODA
	 
	 
	 
	3 406,25
	238,44
	3 644,69
	741,72
	51,92
	793,64

	3
	GAZ
	3 009,20
	662,02
	3 671,22
	6 510,02
	1 432,20
	7 942,22
	4 047,49
	890,5
	4 937,94

	
	
	115,32
	25,37
	140,69
	118,09
	25,98
	144,07
	134,70
	29,63
	164,33

	4
	TEL.
	55,86
	12,29
	68,15
	55,86
	12,29
	68,15
	 
	 
	 


	
	
	X/2010
	XI/2010
	XII/2010

	
	
	Netto
	Vat
	Brutto
	Netto
	Vat
	Brutto
	Netto
	Vat
	Brutto

	1
	PRĄD
	1 073,04
	236,07
	1 309,11
	1 085,28
	238,76
	1 324,04
	974,48
	214,4
	1188,87

	2
	WODA
	741,72
	51,92
	793,64
	1 527,87
	106,95
	1 634,82
	805,07
	56,36
	861,43

	3
	GAZ
	153,58
	33,79
	187,37
	186,02
	40,92
	226,94
	145,53
	32,02
	177,55

	
	
	5 339,21
	1 174,63
	6 513,84
	6 084,75
	1 338,65
	1 423,40
	5 632,77
	1239
	6 871,98

	4
	TEL.
	96,66
	21,27
	117,93
	108,45
	23,86
	132,31
	65,80
	14,48
	80,28


	
	
	I/2011
	II/2011
	III/2011

	
	
	Netto
	Vat
	Brutto
	Netto
	Vat
	Brutto
	Netto
	Vat
	Brutto

	1
	PRĄD
	1 094,08
	251,64
	1 345,72
	904,80
	208,10
	1 112,90
	953,00
	219,2
	1172,19

	2
	WODA
	801,79
	64,14
	865,93
	153,42
	658,31
	811,73
	843,79
	67,5
	911,29

	3
	GAZ
	5 212,89
	1 198,96
	6 411,85
	5 592,15
	1 286,19
	6 878,34
	164,63
	37,87
	202,50

	
	
	 
	 
	 
	149,09
	34,29
	183,38
	5 971,41
	1373
	7 344,83

	4
	TEL.
	 
	 
	 
	78,95
	18,16
	97,11
	 
	 
	 


7. Prosimy o podanie ilości osobodni z uwzględnieniem poszczególnych diet w okresie od dnia 1 lutego 2010 do 31 marca 2011 r.
Odpowiedź: Zgodnie z odpowiedzią na pytanie nr 5.
8. Prosimy Zamawiającego o podanie informacji, ilu pacjentów znajduje się na każdym 
z oddziałów, do którego Wykonawca ma dostarczać posiłki. 
Odpowiedź: Oddział I dzienny – 27, Oddział II dzienny – 27, Oddział III dzienny – 34, OLN – 17, ODTU – 20, Oddział I – 30, Oddział II – 30, Oddział III – 35, Oddział IV – 35, Oddział V – 35, Oddział VI – 35, Oddział VII – 30, COTU –  23, OLAZA – 22, OPLIRN – 10
9. Czy transport posiłków odbywa się na zewnątrz budynków?
Odpowiedź: Tak.
10. Prosimy Zamawiającego o doprecyzowanie zapisów. Po dostarczeniu posiłków do 
9 kuchenek oddziałowych, która ze stron jest odpowiedzialna za ich wydawanie pacjentom?
Odpowiedź: Zamawiający.
11. Czy kuchenki oddziałowe są wyposażone w sprawne zmywarki. Jeśli tak, to prosimy Zamawiającego  o podanie typu ww. zmywarek?
Odpowiedź: Tak. Oddział I – Filanos N27 01-12/11/01, Oddział II – Wrozamet Zk-05.5, Oddział III - Wrozamet Zk-05.5, Oddział IV -  Whirpool ADN 408, Oddział V – DIHR Inetrnational GF37, 
Oddział VI – Whirpool ABG-ADN, Oddział VII – Whirpool ABG-ADN, 
Oddział Profilaktyki, Leczenia i Rehabilitacji Narkomanów – Whirpool ABG-ADN, Wojewódzki Ośrodek Terapii Uzależnień i Współuzależnień - Whirpool ABG-ADN. Kuchenki oddziałowe są obsługiwane przez pracowników Zamawiającego.
12. Czy Zamawiający zabezpiecza zastawę stołową i sztućce?
Odpowiedź: Tylko w kuchenkach oddziałowych.
13. Gdzie są myte sztućce oraz zastawa stołowa?
Odpowiedź: W kuchenkach oddziałowych.
14. Czy 1500 ml to ilość napojów dostarczana i wydawana razem z posiłkami? 
Odpowiedź: Nie.

          Czy Wykonawca powinien pozostawiać na oddziałach pojemniki z napojami 
        w godzinach pomiędzy posiłkami?
Odpowiedź: Tak.
15. Czy herbata i cukier wymienione we wzorze umowy w § 7 ust 1 pkt. 4  są produktami dodatkowymi?
Odpowiedź: Nie.
16. Prosimy o przesłanie jadłospisu dekadowego wraz z informacją o gramaturach potraw.
Odpowiedź: 
1. śniadanie: zacierka na mleku 400, pieczywo 150, masło 10, kawa mleczna 250, dżem 70; obiad: grysikowa 400, kotlet rybny 70, ziemniaki 250, wielojarzynowa 100, kompot 250; kolacja: pieczywo 200, masło 20, herbata 250, ser żółty 60. 

2. śniadanie: kukurydzianka na mleku 400, pieczywo 150, masło 10, kawa mleczna 250, wędlina 60; obiad: barszcz czerwony 400, risotto 300, sos pomidorowy 100, kompot 250; kolacja: pieczywo 200, masło 20, herbata 250, pasztet drobiowy 1/3.
3. śniadanie: kakao na mleku 250, pieczywo 150, masło 10, parówka cienka 2; obiad: rosół z makaronem 400, udko opiekane 1, ziemniaki 250, marchew gotowana 100, kompot 250; kolacja: pieczywo 200, masło 20, herbata 250, wędlina 60.
4. śniadanie: makaron na mleku 400, pieczywo 150, masło 10, kawa mleczna 250, salceson drobiowy 60; obiad: żurek 400, sos mięsny 60/100, kasza jęczmienna 220, sałatka z buraków 100, kompot 250; kolacja: pieczywo 200, masło 20, herbata 250, paprykarz 70.

5. śniadanie: płatki owsiane na mleku 400, pieczywo 250, masło 10, kawa mleczna 250, ser topiony 50; obiad: pomidorowa z ryżem 400, zraz w sosie 60/100, ziemniaki 250, surówka z kiszonej kapusty 100, kompot 250; kolacja: pieczywo 200, masło 20, herbata 250, wędlina 60.

6. śniadanie: grysik na mleku 400, pieczywo 150, masło 10, kawa mleczna 250, jajko gotowane 1; obiad: koperkowa 400, fasolka po bretońsku 300, ziemniaki 250, kompot 250; kolacja: pieczywo 200, masło 20, herbata 250, twarożek 80.

7. śniadanie: ryż na mleku 400, pieczywo 150, masło 10, kawa mleczna 250, wędlina 60; obiad: gospodarska 400, kotlet pożarski 70, ziemniaki 250, marchew z jabłkiem 100, kompot 250; kolacja: pieczywo 200, masło 20, herbata 250, pasztetowa 60.

8. śniadanie: kukurydzianka na mleku 400, pieczywo 150, masło 10, kawa mleczna 250, dżem 70; obiad: ogórkowa 400, makaron z serem 300/70, polewa 70, kompot 250; kolacja: pieczywo 200, masło 20, herbata 250, konserwa rybna 70.
9. śniadanie: zacierka na mleku 400, pieczywo 150, masło 10, kawa mleczna 250, parówka gruba 1; obiad: ziemniaczanka 400, potrawka 60/100, ziemniaki 250, jarzynka 7 – skł. 100, kompot 250; kolacja: pieczywo 200, masło 20, herbata 250, ser topiony 50.

10. śniadanie: kakao na mleku 250, pieczywo 150, masło 10, biała kiełbasa 1, jajko gotowane 1, ćwikła 50, ciasto 80; obiad: rosół z makaronem 400, udko opiekane 1, ziemniaki 250, marchew gotowana 100, kompot 250; kolacja: pieczywo 200, masło 20, herbata 250, wędlina 60.
17. Dotyczy zapisu w pkt 33 opisu przedmiotu zamówienia. Prosimy Zamawiającego 
o dołączenie załącznika nr 9 o którym mowa w ww. zapisie.
Odpowiedź: Załącznik nr 9 został umieszczony na stronie Zamawiającego.
18. Czy w związku z zawarciem umowy w sprawie zamówienia publicznego wykonawca będzie zobowiązany do przejęcia jakichkolwiek pracowników Zamawiającego lub obecnego wykonawcy? Jeżeli tak to prosimy o podanie wszystkich danych mających wpływ na wysokość wynagrodzeń tych osób.
Odpowiedź: Nie.
19. Na podstawie art. 2 ust 1 ustawy o dostępie do informacji publicznej z dnia 
6 września 2001 r. (Dz. U. Nr 112, poz. 1198) prosimy o udostępnienie informacji na temat bieżącego zadłużenia szpitala
Odpowiedź: Zgodnie z Ustawą z dn. 6 września 2001 r o dostępie do informacji publicznej ww. informacja zostanie przekazana zgodnie z art. 10 ust. 1, art. 13 ust.1 i art. 14 ust.1.
20. Czy pomieszczenia, które będą wydzierżawione Wykonawcy odpowiadają przepisom prawa, zasadom bezpieczeństwa i higieny pracy, ppoż,  HACCP? Jeżeli nie to prosimy o informację w jakim zakresie nie odpowiadają wymaganiom.
Odpowiedź: Tak.
21. Czy bufet stanowiący także przedmiot umowy dzierżawy posiada jakiekolwiek wyposażenie? Jeśli tak, to prosimy Zamawiającego o wyszczególnienie. 
Odpowiedź: Nie.
22. Czy w stosunku do tych pomieszczeń Zamawiający posiada decyzje nakazujące przeprowadzenie określonych prac, a są wydane przez inspekcje zewnętrzne według właściwości miejscowej Zamawiającego np. Sanepid, PIP, UDT itp.? Jeżeli są to prosimy o podanie, jakie są to zalecenia oraz w jakich terminach należy je wykonać 
i po czyjej stronie leży koszt ich wykonania?
Odpowiedź: Nie.
23. Prosimy o przedłożenie ostatniego protokołu kontroli sanitarnej pomieszczeń będących przedmiotem dzierżawy
Odpowiedź: Zgodnie z Ustawą z dn. 6 września 2001 r o dostępie do informacji publicznej ww. informacja zostanie przekazana zgodnie z art. 10 ust. 1, art. 13 ust.1 i art. 14 ust.1.
24. Czy w kuchni jest sprawna wentylacja?
Odpowiedź: Tak.
25. Czy w kuchni jest drożna kanalizacja?
Odpowiedź: Tak.
26. Jaka jest dostępna moc prądu w pomieszczeniach kuchennych?
Odpowiedź: Budynek w którym znajdują się pomieszczenia kuchni zasilany jest z transformatora o mocy 70 KW.
27. Czy sprzęt kuchenny wymieniony w załączniku nr 7 do SIWZ jest w pełni sprawny?
Odpowiedź: Tak.
28. Prosimy o podanie wysokości opłat w okresie w okresie od dnia 1 lutego 2010 
do 31 marca 2011 r. za niżej wymienione media:

a) zimna woda;

b) ciepła woda;

c) ścieki;

d) energia elektryczna;

e) gaz;

f) para technologiczna;

g) koszt obsługi wind;

h) wywóz nieczystości;

i) koszty DDD;

j) telefon.

Kto (Zamawiający czy Wykonawca) ponosił koszty poszczególnych mediów? Czy zasady ponoszenia kosztów mediów będą utrzymane również w kolejnej umowie?
Odpowiedź: Zgodnie z odpowiedzią na pytanie nr 6. Podpunkt a, b, c, d, e, f, j - koszty ponosi Wykonawca na podstawie refakturowania faktur przez Zamawiającego. Podpunkt g, h, i – koszty ponosi Wykonawca na podstawie odrębnych umów. W nowej umowie Zamawiający nie zapewni Wykonawcy pary technologicznej.
29. Dotyczy zapisu w pkt 12 rozdziału VI SIWZ. Prosimy o informację jakiego obiektu ma dotyczyć wymagana przez Zamawiającego „Aktualna decyzja – pozwolenie na  świadczenie usług restauracyjnych”? Czy Zamawiającemu chodzi o decyzję 
o wpisie do rejestru zakładów podlegających urzędowej kontroli organów Państwowej Inspekcji Sanitarnej, zgodnie z ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U z 2010 roku, nr 136, poz. 914)?. Wykonawca prowadzi wiele zakładów podlegających wpisowi do rejestru prowadzonego przez Państwową Inspekcję Sanitarną na terenie całego kraju. 

Jakie znaczenie dla postępowania ma złożenie w ofercie decyzji o wpisie np. z kuchni szpitalnej w Szczecinie? Dokument ten jest więc zbędny w postępowaniu. Wnosimy o wykreślenie tego wymogu. 
Odpowiedź: Zamawiający wymaga decyzji na prowadzenie usług restauracyjnych przez Wykonawcę w dowolnym dotychczas miejscu.
30. W Rozdziale III pkt. 6 ust. 2 Zamawiający nakłada na wykonawców obowiązek dostarczenia pozwolenia w terminie 3 miesięcy od dnia podpisania umowy. Prosimy również o zastąpienie słowa „pozwolenie” frazą „wpis do rejestru prowadzonego przez Państwową Inspekcję Sanitarną”. Na działalność cateringową nie są wydawane żadne pozwolenia.
Odpowiedź: Zamawiający wyraża zgodę.
31. Prosimy Zamawiającego o modyfikację zapisu w pkt 37 rozdziału III SIWZ.

„Zbieranie z Oddziałów NZOZ zamówień co do ilości diet na każdy dzień, odbywać się będzie w następujący sposób:

a) Do godz. 12.00  – odbiór zamówienia z poszczególnych Oddziałów NZOZ na śniadania i obiady w dniu następnym;

b) godz. 14.00  – odbiór zamówienia z poszczególnych Oddziałów NZOZ na kolacje w danym dniu;

c) korekty zamówień:

- do godz. 6.00 – na śniadania i obiady w danym dniu.


Obecne zapisy SIWZ powodują, że ewentualnie zawarta umowa stanie się umową o świadczenie niemożliwe a więc nieważną na podstawie przepisów kodeksu cywilnego. Nie jest możliwe zagwarantowanie Zamawiającemu możliwości składania zamówień na śniadania do godz. 7.00 przy jednoczesnym obowiązku dostarczenia tych samych śniadań do tej samej godz. czyli 7.00.

Odpowiedź: Zamawiający modyfikuje zapis w pkt 37 rozdziału III SIWZ: ”Zbieranie z Oddziałów NZOZ zamówień co do ilości diet na każdy dzień, odbywać się będzie w następujący sposób:

1) godz. 6.30 – odbiór zamówienia z poszczególnych Oddziałów NZOZ na śniadania i obiady w danym dniu;

2) godz. 14.00 – odbiór zamówienia z poszczególnych Oddziałów NZOZ na kolacje w danym dniu;”
32. Prosimy Zamawiającego o ujednolicenie daty i godziny otwarcia ofert. Występuje rozbieżność pomiędzy Rozdziałem X pkt 15 a Rozdziałem XI pkt. 1.
Odpowiedź: Składanie ofert: „Dolnośląskie Centrum Zdrowia Psychicznego” sp. z o. o., ul. Wybrzeże J. C -  Korzeniowskiego 18, 50-226 Wrocław, Sekretariat do dnia  23.05.2011 r. do godziny 8.00. Otwarcie ofert nastąpi w siedzibie zamawiającego w dniu 23.05.2011 r. o godzinie 9:00 w Dziale Organizacji, Logistyki i Zamówień Publicznych, Budynek „A” „DCZP” sp. z o. o. II piętro, pokój nr 1.
33. Od kiedy Zamawiający przewiduje rozpoczęcie realizacji umowy z wybranym Wykonawcą? Ze względu na specyfikę przedmiotu zamówienia wnosimy o ustalenie terminu rozpoczęcia realizacji usługi nie krótszego niż 4 tygodnie od daty zawarcia umowy. Okres ten jest niezbędny do załatwienia wszystkich formalności związanych z personelem oraz zaopatrzeniem w surowce do produkcji posiłków.

Odpowiedź: Zgodnie z art. 94 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku – Prawo Zamówień Publicznych.
34. W związku z planowaną modernizacją sieci ciepłowniczej na terenie szpitala, prosimy Zamawiającego o wyjaśnienie, czy w związku z ww. modernizacją urządzenia typu kotły warzelne będą nadal zasilane para technologiczną? Jeśli nie, to kto poniesie koszty zmiany technologii?

Odpowiedź: Kotły warzelne nie będą zasilane parą technologiczną. Koszty zmiany technologii ponosi wykonawca.
35. Dot. Rozdziału III pkt. 45. Od czego uzależnione będzie udzielenie przez Zamawiającego zgody na produkcję posiłków dla odbiorców zewnętrznych?

Odpowiedź: Zamawiający w Rozdziale III pkt. 45 SIWZ określił, że wyraża zgodę na prowadzenie dodatkowej usługi polegającej na sporządzaniu posiłków dla potrzeb innych zamawiających, każdorazowo jednak za pisemną zgodą Zamawiającego, w celu posiadania wiedzy na ten temat.
36. Dotyczy formularza oferty. Jakich kwot oczekuje Zamawiający w pozycji:

„Oferujemy realizację powyższego przedmiotu zamówienia, zgodnie z zapisami SIWZ

za cenę brutto: .............................................. PLN, słownie...............................…..”

Czy chodzi o cenę brutto jednego osobodnia?

Odpowiedź: Chodzi o cenę brutto za kompletne wykonanie usługi.
Algorytm wyliczenia ceny netto za kompletne wykonanie usługi:

C = [(101 920 x (Cs + Co + Ck)) + (Cs x 32 500)] x 3.

Algorytm wyliczenia ceny netto za 1 osobodzień: 
Cos = Cs + Co + Ck
Gdzie C - cena netto za kompletne wykonanie usługi, Cs – cena śniadania (25 % Cos), Co – cena obiadu (50 % Cos), Ck – cena kolacji (25 % Cos), Cos – cena netto za 1 osobodzień.

Cena brutto to iloraz ceny netto i stawki VAT.
37. Dotyczy formularza oferty. Prosimy o wyjaśnienie jaką kwotę należy podać w ostatniej pozycji:

„b)
Cena 1 śniadania/kolacji wynosi netto.............................złotych + VAT w wysokości..........%, to jest..........................złotych”

Czy chodzi o wpisanie wartości kwoty podatku VAT czy wartości kwoty brutto?

Odpowiedź: Chodzi o podanie wartości kwoty brutto.
38. Prosimy o podanie rzeczywistej liczby osobodni od marca 2010 do kwietnia 2011 r.
Odpowiedź: Zgodnie z odpowiedzią na pytanie nr 5. Zamawiający prowadzi działalność od kwietnia 2010 r.
39. Prosimy o podanie liczby zamówionych posiłków od czerwca 2010 do marca 2011 r.
Odpowiedź: Zgodnie z odpowiedzią na pytanie nr 5.
40. Czy Wykonawca dobrze rozumie, iż będzie musiał kompleksowo wyposażyć cały bufet?
Odpowiedź: Tak.
41. Czy Wykonawca w celu zapewnienia prawidłowej realizacji usługi będzie musiał zapewnić środek transportu?
Odpowiedź: Tak.
42. Czy Wykonawca w celu zapewnienia prawidłowej realizacji usługi będzie musiał zapewnić termosy wraz z całym ich wyposażeniem?
Odpowiedź: Tak.
43. Zamawiający wymienił 3 wilki w Kuchni głównej z czego 1 wyprodukowany został w 1982 r. zatem czy prawie 30-letni wilk jest sprawny?
Odpowiedź: Zamawiający nie posiada informacji od dotychczasowego Dzierżawcy o niesprawności w/w wilka.
44. Czy Zamawiający potwierdza, iż wszystkie zamrażarki są własnością Zamawiającego?
Odpowiedź: Wszystkie zamrażarki wymienione w SIWZ są własnością Zamawiającego.
45. W związku z tym, że duża ilość sprzętu podlegającego dzierżawie jest bardzo wyeksploatowana prosimy o informację, które z nich wymagają naprawy lub remontu.
Odpowiedź: cały sprzęt wymieniony w SIWZ jest sprawny. Zamawiający nie posiada informacji od dotychczasowego Dzierżawcy o niesprawności sprzętu.
46. Czy Wykonawca dobrze rozumie, iż dystrybucją do łóżka pacjenta zajmuje się Zamawiający?
Odpowiedź: Tak.
47. Prosimy podanie algorytmu do obliczenia ceny brutto za realizację zamówienia, gdyż zapis z formularza ofertowego stanowiącego zał. 1 do SIWZ nie określa tej kwestii.

Proponujemy następujący zapiz do formularza ofertowego:

C- cena netto za całość usługi

Cosob.- cena netto osobodnia

Cs-cena netto śniadania (25%osobodnia)

Co- cena netto obiadu(50%osobodnia)

Ck- cena netto kolacji(25%osobodnia)

Stawka podatku VAT 8%

C=[ 101 920 x (Cs+Co+Ck) + (Cs x 32 500) ]

Cena brutto = C + VAT 
Odpowiedź: Zgodnie z odpowiedzią na pytanie nr 36.
48. Czy Wykonawca dobrze rozumie, iż Zamawiający odpowiada za uzupełnianie i zakup naczyń stołowych i sztućców?
Odpowiedź: Zamawiający odpowiada za uzupełnienie i zakup naczyń stołowych tylko w kuchenkach oddziałowych.
49. Czy Zamawiający zwróci Wykonawcy poniesione nakłady i wydatki w związku z dzierżawą pomieszczeń, a w szczególności w przypadku wcześniejszego rozwiązania niniejszej umowy, odstąpienia od umowy lub innego sposobu wygaśnięcia stosunku zobowiązaniowego wynikającego z niniejszej umowy, bez względu na przyczynę jej rozwiązania?
Odpowiedź: Zgodnie z SIWZ.
50. Czy Wykonawca dobrze rozumie, iż sprzęty zakupione w celu modernizacji i doposażenia pomieszczeń kuchennych, pozostaną jego własnością po zakończeniu kontraktu.
Odpowiedź: Tak.
51. Po czyjej stronie leży regulowanie podatku od nieruchomości ile będzie on wynosić?
Odpowiedź: Po stronie Zamawiającego.
52. Czy Wykonawca dobrze rozumie iż prawidłowym będzie dla spełnienia warunku z VI pkt. 14 SIWZ załączenie Decyzji Sanepidu ws. Zatwierdzenia bufetu, w którym świadczone są usługi restauracyjne?
Odpowiedź: Rozdział VI pkt. 14 SIWZ brzmi: „Oświadczenie o akceptacji wymagań określonych w specyfikacji istotnych warunków zamówienia i załącznikach do niej – poprzez podpisanie formularza ofertowego.” Zamawiający nie rozumie treści pytania.
53. Prosimy o zmianę zapisu VI pkt. 18 SIWZ?
z:
Oświadczenie o wdrożonym systemie HACCP
na:
Oświadczenie, iż Wykonawca wdroży system HACCP.
Odpowiedź: Rozdział VI SIWZ nie ma pkt. 18. 
54. Czy Wykonawca dobrze rozumie, iż dowód wniesienia wadium w postaci ubezpieczeniowej gwarancji zapłaty wadium należy załączyć do oferty w postaci oryginału?
Odpowiedź: Dowód wniesienia wadium w postaci ubezpieczeniowej gwarancji zapłaty wadium należy załączyć do oferty w postaci kopii potwierdzonej za zgodność z oryginałem. Oryginał należy złożyć w Kasie „DCZP” sp. z o. o. budynek „G” III piętro w terminie zgodnym z SIWZ.
55. Prosimy o korektę rozdz. XI pkt. 1 i 2 SIWZ odnośnie daty otwarcia i składania ofert z czerwca na maj.
Odpowiedź: Zgodnie z odpowiedzią na pytanie nr 32.
56. Czy jeżeli zajdzie potrzeba zamawiający dopuszcza możliwość podzlecenia części przedmiotu zamówienia  podwykonawcom, w szczególności skorzystania z pracowników podmiotów trzecich. Przy założeniu, że wykonawca ponosi pełna odpowiedzialność odszkodowawczą za działanie podwykonawcy w stosunku do zamawiającego i osób trzecich.
Odpowiedź: Zamawiający wyraża zgodę.
57. Prosimy o informację jakie dokumenty Wykonawca musi zamieścić, gdy będzie chciał skorzystać z możliwości zawartej w rozdz. VI SIWZ pkt15 (podwykonawstwo)
Odpowiedź: Zgodnie z zapisem rozdz. VI SIWZ pkt15 „pisemne wskazanie przez Wykonawcę części zamówienia, które zamierza powierzyć podwykonawcom”.
58. Prosimy o informację jakie dokumenty powinien zamieścić Wykonawca w przypadku ubiegania się o zamówienie wspólnie (konsorcjum). 
Odpowiedź: Zgodnie z SIWZ.
59. Załącznik nr 2 do SIWZ- PROJEKT UMOWY. W § 10 wnioskujemy o zmianę ust. 6 i 7 w sposób następujący: „W przypadku wcześniejszego rozwiązania umowy, odstąpienia od umowy lub innego sposobu wygaśnięcia stosunku zobowiązaniowego wynikającego z niniejszej umowy bez względu na przyczynę, Zamawiający zwróci Wykonawcy, wg. księgowej wartości netto na dzień rozwiązania umowy, wszelkie nakłady, inwestycje i inne wydatki poniesione przez niego w związku z wykonaniem przedmiotu niniejszej umowy, a w szczególności wydatki związane z adaptacją dzierżawionych pomieszczeń.”
Odpowiedź: Zamawiający nie wyraża zgody.
60. Załącznik nr 2 do SIWZ- PROJEKT UMOWY. W § 12 ust. 1-3 proponujemy dostosować termin zapłaty za czynsz i media do terminu zapłaty za wykonywanie przez Wykonawcę usługi żywienia pacjentów celem umożliwienia przeprowadzania potrąceń  wzajemnych i wymagalnych wierzytelności.
Odpowiedź: Zamawiający nie wyraża zgody.
61. Załącznik nr 2 do SIWZ- PROJEKT UMOWY. W § 12 ust. 4 proponujemy zapisać, iż czynsz może zostać podwyższony wyłącznie jeden raz w roku o wskaźnik wzrostu cen towarów i usług konsumpcyjnych ogłoszony przez prezesa GUS. 
Odpowiedź: Zamawiający nie wyraża zgody.
62. Załącznik nr 2 do SIWZ- PROJEKT UMOWY. W § 16 ust. 5 proponujemy  rozszerzyć listę przypadków dających możliwość zmiany zawartej umowy (tj. wzrostu wynagrodzenia umownego Wykonawcy) również w następujących przypadkach:

- od 1 stycznia każdego roku o koszty związane z ze wzrostem minimalnego wynagrodzenia za pracę wyliczonego wg n/w wzoru tj: 

	kwota podwyżki  =

(iloczyn)
	(kwota wzrostu minimalnego wynagrodzenia za pracę plus narzuty, m.in. składki na ubezpieczenie społeczne i zdrowotne , składki na fundusz pracy, FGŚP i in. obowiązujące obciążenia wynagrodzeń)
	x
	(liczba pracowników wykonujących przedmiot zamówienia)


2) znacznego zmniejszenia średniej miesięcznej (liczonej z dwóch ostatnich miesięcy) ilości zamawianych posiłków,
3) podwyższenia kosztów wykonania przedmiotu niniejszej umowy w szczególności w związku ze zmianą przepisów prawa, powodującą wzrost kosztów wykonania usługi, w tym również podwyższenia kosztów dzierżawionych pomieszczeń a w szczególności wzrostu cen mediów.”
Odpowiedź: Zamawiający nie wyraża zgody.
63. Załącznik nr 2 do SIWZ- PROJEKT UMOWY. W § 16 proponujemy dodać ust. 2a  w brzmieniu: „Do wynagrodzenia, o którym mowa w ust. 2 zostanie doliczony podatek VAT zgodnie z obowiązującymi przepisami prawa”.
Odpowiedź: Zamawiający wyraża zgodę.
64. Załącznik nr 2 do SIWZ- PROJEKT UMOWY. W § 16 ust. 11 proponujemy aby faktury były wystawiane w ostatnim dniu miesiąca oraz wprowadzić miesięczny okres rozliczeniowy.
Odpowiedź: Zamawiający nie wyraża zgody.
65. Załącznik nr 2 do SIWZ- PROJEKT UMOWY. W § 16 ust. 13 o określenie terminu zapłaty w „ilości dni od wystawienia faktury przez Wykonawcę” . 
Odpowiedź: Zamawiający nie wyraża zgody.
66. Załącznik nr 2 do SIWZ- PROJEKT UMOWY. W § 20 wnioskujemy o obniżenie wysokości kar umownych, w ust. 1 pkt. 1) i pkt. 3) do 100,00 zł (sto złotych).
Odpowiedź: Zamawiający nie wyraża zgody.
67. Załącznik nr 2 do SIWZ- PROJEKT UMOWY. W § 20 proponujemy dodać następującą procedury reklamacyjną: „Zamawiający ma prawo do pisemnego zgłoszenia reklamacji dotyczącej:

a) nienależytego wykonania usługi w ciągu 1 godziny od chwili kiedy Zamawiający stwierdzi nienależyte wykonanie,

b) niewykonania usługi, lecz nie później jednak niż do 2 godz. od momentu, kiedy usługa ta miała być wykonana.

Jeżeli Zamawiający nie zgłosi reklamacji w w/w terminie, nie będą przysługiwały mu żadne roszczenia związane z niewykonaniem lub nienależytym wykonaniem usługi. Każdorazowe stwierdzenie niewykonania lub nienależytego wykonania usługi przez Zamawiającego wymaga kontroli przez w/w komisję oraz udokumentowania faktu w protokole podpisanym przez obustronną Komisję, która wyznaczy termin do dokonania poprawek. Usługę uważa się za wykonaną prawidłowo, gdy Wykonawca usunie uchybienia w wyznaczonym przez Komisję terminie. W przypadku bezskutecznego upływu terminu wyznaczonego na usunięcie uchybień, obustronna komisja ustala wysokość ewentualnej kary i sposób jej rozliczenia
Odpowiedź: Zamawiający nie wyraża zgody.
68. Prosimy o podanie kosztów netto lub brutto jakimi został obciążony obecny Wykonawca za media tj. energia elektryczna, woda, gaz, telefon, ścieki, za cały rok 2010 w podziale na miesiące.

Odpowiedź: Zgodnie z odpowiedzią na pytanie nr 6. Zamawiający prowadzi działalność od kwietnia 2010 r.

69. Prosimy o podanie liczby śniadań dla oddziałów dziennych w podziale na poszczególne oddziały tj. psychiatryczne I-III, OLN, WOTUiW za okres 0d 01.05.2010 do 30.04. 2011
Odpowiedź: Oddział I dzienny – 4 860, Oddział II dzienny – 4 843, Oddział III dzienny – 4 950, OLN – 4 863, WOTUiW – Oddział Dzienny Terapii Uzależnień – 4 029.

70. Prosimy o podanie liczby osobodni w podziale na poszczególne oddziały za okres od 01. 05.2010 do 30.04.2011.

Odpowiedź: Oddział I stacjonarny – śniadania – 9229, obiady – 9270, kolacje - 9053, Oddział II stacjonarny – śniadania -9188, obiady – 9298, kolacje - 9027, Oddział III stacjonarny – śniadania – 10430, obiady – 10448, kolacje - 10246, Oddział IV stacjonarny – śniadania – 9607, obiady – 9705, kolacje - 9327, Oddział V stacjonarny – śniadania – 10878, obiady – 10951, kolacje - 10609, Oddział VI stacjonarny – śniadania – 10605, obiady – 10755, kolacje 10299, Oddział VII  stacjonarny – śniadania – 8445, obiady – 8514, kolacje – 7997, OPLiRN – śniadania – 2449, obiady – 2547, kolacje – 2516, OLAZA – śniadania 6543, obiady – 6366, kolacje – 6554, COTU – śniadania – 6122, obiady – 6159, kolacje – 6156.
71. Proszę o podanie informacji – dla każdej diety osobno – jaki procent stanowi ona w stosunku do miesięcznej liczby żywionych

Odpowiedź: Zgodnie z odpowiedzią na pytanie nr 5.

72. Prosimy o opublikowanie jadłospisu dekadowego wg którego są obecnie żywieni pacjenci Zamawiającego.

Odpowiedź: Zgodnie z odpowiedzią na pytanie nr 16.

73. Na podstawie art. 2 ust. 1 ustawy o dostępie do informacji publicznej z 6-09-2001 r. (Dz. U. Nr 112. Poz. 1198) prosimy o udostępnienie informacji na temat aktualnego kosztu netto za dzienną stawkę żywieniową dla jednego pacjenta oraz aktualnego Wykonawcy.

Odpowiedź: Zgodnie z Ustawą z dn. 6 września 2001 r o dostępie do informacji publicznej ww. informacja zostanie przekazana zgodnie z art. 10 ust. 1, art. 13 ust.1 i art. 14 ust.1.
74. Prosimy o podanie przybliżonej ilości wydawanych posiłków w bufecie szpitala w skali roku bądź średnio w miesiącu.

Odpowiedź: Zamawiający w żaden sposób nie kontroluje ilości posiłków wydawanych przez obecnego Wykonawcę w bufecie.

75. Prosimy o informację czy w stosunku do pomieszczeń, które będą wydzierżawione Wykonawcy, zostały wydane decyzje nakazujące przeprowadzenie prac, a wydane przez Sanepid, PIP lub inne instytucje zewnętrzne dotyczące stanu sanitarno – technicznego kuchni lub jej pomieszczeń.

Odpowiedź: Nie.
76. W związku z wykładnią Sądu najwyższego do art. 23’ Kodeksu pracy, zgodnie z którą przejęcie zakładu pracy ma miejsce nie tylko przy przekazaniu składników majątkowych, ale także przy przejęciu zadań zakładu (wyrok SN z 9.12.2004 r., I PK 103/04) oraz z uwagi na fakt, iż po dokonaniu wyboru Wykonawcy przedmiotu niniejszego zamówienia, stanie się on z mocy prawa stroną w dotychczasowych stosunkach pracy ze wszystkimi pracownikami dotychczas realizującymi przedmiot niniejszego zamówienia, prosimy o odpowiedź czy wszystkie umowy zawarte z osobami realizującymi aktualnie przedmiot niniejszego zamówienia zostaną skutecznie rozwiązane przez dotychczasowego pracodawcę przed przejściem zakładu pracy na Wykonawcę wyłonionego na podstawie niniejszego postępowania, (prosimy zwrócić uwagę, że pytania dotyczą wszystkich osób aktualnie realizujących przedmiot niniejszego zamówienia).
Odpowiedź: Osoby pracujące w kuchni nie są pracownikami Zamawiającego. Zamawiający nie jest upoważniony do udzielania takich informacji. SIWZ nie zawiera informacji o przejęciu pracowników dotychczas realizujących przedmiot zamówienia.
77. Jeżeli umowy z pracownikami dotychczas wykonującymi przedmiotowe zadanie nie będą rozwiązane skutecznie umowy o pracę proszę o podanie zarobków z wyszczególnieniem wszystkich ich części składowych, stanowisk, stażu pracy, czy w trakcie trwania umowy pracownicy nabędą uprawnienia do nagród jubileuszowych, odpraw emerytalnych itp. (proszę o podanie czasu i wysokości dodatkowych świadczeń)
Odpowiedź: Zgodnie z odpowiedzią na pytanie nr 76. SIWZ nie zawiera informacji o przejęciu pracowników dotychczas realizujących przedmiot zamówienia.
78. W jakiej odległości od budynku M gdzie znajduje się kuchnia znajdują się budynki U, G, S, N?

Odpowiedź: Budynek „U” – ok. 200 m, budynek „G” – ok. 350 m, budynek „S” – ok. 700 m, budynek „N” – ok. 450 m.
Zamawiający modyfikuje zapis § 3 ust 2 załącznika nr 2 do SIWZ – Wzór umowy. Otrzymuje on brzmienie: „Posiłki będą przygotowywane przez Wykonawcę w pomieszczeniach kuchennych, o których mowa w załączniku nr 4 do SIWZ, stanowiącego załącznik nr 2 do Umowy, a następnie dostarczone przez Wykonawcę do pomieszczeń kuchenek oddziałowych, o których mowa w załączniku nr 5 do SIWZ, stanowiącego załącznik nr 3 do Umowy celem ich przygotowania dla pacjentów zgodnie z potrzebami konkretnego Oddziału NZOZ, wg następującego harmonogramu:

1) śniadania 7:00 – 7:30

2) obiady 12:00 – 12:30

3) kolacje 17:00 – 17:30”
Zamawiający w celu zapewnienia Wykonawcom czasu niezbędnego do wprowadzenia w ofertach zmian wynikających z modyfikacji treści SIWZ, postanowił nie przedłużać, zgodnie z ustawą PZP terminu składania ofert.

